COOK'S

ISLAND HOUSE

MENU BOISSONS

Drinks Menu

&

Cook's Bay Hotel & Suites
Moorea - Polynésie frangaise



TAPAS

(Eufs mayo ou mimosa ¥
Eggs mayonnaise or deviled eggs

Avec extra crevettes snackées minute ¥
With extra shrimp seared a la minute

« Caponata polynésienne », aubergine, coco, tomates, capres et pignons de
pin ¥

“Polynesian caponata”, eggplant, coconut, tomatoes, capers and pine nuts

Tartines de rillettes de thon au basilic et citron vert
Tuna rillettes with basil and lime on toast

6 escargots persillés
6 garlic butter snails

Samosas de brandade de thon a la tomate et paprika fumé, baba ganoush
Tuna brandade samosas with tomato and smoked paprika, baba ganoush

Panisses frits et endives, baba ganoush pour saucer ¥
Fried panisses and endives, baba ganoush for dipping

Fougasse de patate douce et calantica de potiron et uru, houmous de taro
Sweet potato fougasse and pumpkin & uru calantica, taro hummus

Cassolette de brandade de thon a la tomate et paprika fumé, gratinée au

chevre frais ¥
Tuna brandade casserole with tomato and smoked paprika, baked with fresh goat cheese

Barigoule d'encornet et jambon cru au piment d'Espelette
Squid and prosciutto barigoule with piment d'Espelette

Arancini aux crevettes, mozzarella et basilic, coulis de tomate acidulé
Shrimp, mozzarella and basil arancini, tangy tomato coulis

Terrine de boudin noir maison snackée, chutney d'ananas
Pan-seared homemade black pudding terrine, pineapple chutney

Assiette charcutiére, jambon cru, saucissons et terrines maison : ménagére et
boudin noir

Charcuterie plate — prosciutto, sausages and homemade terrines: country-style and black pudding

Assiette fromagere, quatre fromages selon l'arrivage ¥
Cheese plate, selection of four cheeses subject to availability

Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability
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COOK'S

ISLAND HOUSE

COCKTAIL COMPENDIUM

HAPPY HOUR - TOUS LES JOURS DE 15H30 A 17H30

-30 % sur les cocktails* mocktails & biéres pression
Every day 3:30 - 5:30 pm - 30% off cocktails* mocktails & draught beers

* Uniquement sur les cocktails de la carte - Menu cocktails only

HERE & sHARE

jug - serves 4

VERRE
TUBUAI CRUSH 1800
El Jimador Blanco - Pastéque - Citron Vert - Menthe - Perrier

El Jimador Blanco - Watermelon - Lime - Mint - Perrier

ISLAND HOUSE ICED TEA 2 000
Hotu Old Tom Gin - Giffard Liqueur Sureau Sauvage - Citron -

Concombre - Thé Epicé Maison

Hotu OId Tom Gin - Giffard Liqueur Sureau Sauvage - Lemon - Cucumber -

House Spiced Tea

TAHITIAN PUNCH 2 000
Rhum Epicé Maison - Banana Liqueur - Blanc De Corail - Ananas -

Orange - Agrumes Boostés - Island's Spices

House Spiced Rum - Banana Liqueur - Coral White - Pineapple - Orange -

Boosted Citrus - Island's Spices

TEPACHE SPRITZ 2400

Mezcal Rosaluna Espadin - Tepache - Verdita - Agave - Citron Vert -
Perrier
Mezcal Rosaluna Espadin - Tepache - Verdita - Agave - Lime - Perrier

Cocktails classiques disponibles d la demande - Classic cocktails available on demand
Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability
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COCKTAIL COMPENDIUM
HOUSE

NETFLIX & CHILL

Sailor Jerry Spiced Rum - Fruit De La Passion - Citron Vert - Infusion Popcorn -

Mousse Champagne Vanille

Sailor Jerry Spiced Rum - Passionfruit - Lime - Popcorn Infusion - Vanilla Champagne
Foam

ISLAND MULE
Jack Daniel's Honey - Citron Vert - Piment Rouge - Eau De Miel - Ginger Beer
Jack Daniel's Honey - Lime - Red Chili - Honey Water - Ginger Beer

RAMBUTAN SPRITZ
Gordon's Dry Gin - Ramboutan - Sirop Hibiscus - Nectarose
Gordon's Dry Gin - Rambutan - Hibiscus Syrup - Nectarose

TEHU TEHU MARGARITA

El Jimador Blanco - Triple Sec - Citron Vert - Réduction Orange & Piment - Sel
Vanillé

El Jimador Blanco - Triple Sec - Lime - Orange & Chili Reduction - Vanilla Salt

GUAVA KING
Sailor Jerry Spiced Rum - Citron Vert - Goyave - Pimento Dram - Combava
Sailor Jerry Spiced Rum - Lime - Guava - Pimento Dram - Combava

TROPIC THUNDER
Mezcal Rosaluna Espadin - Citron Vert - Réduction Ananas & Habanero
Mezcal Rosaluna Espadin - Lime - Pineapple & Habanero Reduction

Cocktails classiques disponibles d la demande - Classic cocktails available on demand
Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability
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COCKTAIL COMPENDIUM
ISLAND

KON TIKI

Havana Club Anejo - Porto Valdouro Tawny - Mezcal Casamigos -
Pamplemousse - Citron Vert - Falernum - Orgeat - Old Fashion Bitters

Havana Club Anejo - Porto Valdouro Tawny - Mezcal Casamigos - Grapefruit - Lime -

Falernum - Orgeat - Old Fashion Bitters

PINA COLADA

Sailor Jerry Spiced Rum - Coco Lopez - Ananas - Citron Vert - Mousse Coco
Epicée

Sailor Jerry Spiced Rum - Coco Lopez - Pineapple - Lime - Spiced Coconut Foam

NIU NIU

El Jimador Blanco - Coco Lopez - Citron Vert - Fruit De La Passion - Sel De
Tahiti

El Jimador Blanco - Coco Lopez - Lime - Passionfruit - Sel De Tahiti

ESPRESSO MARTIKI
Plantation Rum Pineapple - Kahlua - Ananas - Espresso - Orgeat
Plantation Rum Pineapple - Kahlua - Pineapple - Espresso - Orgeat

GRAND PUNCH
Rhum Mana'o Paille BIO - Citron Vert - Cannelle - Orgeat - Falernum
Rhum Mana'o Paille BIO - Lime - Cinnamon - Orgeat - Falernum

PAOPAO ZOMBIE

Havana Club Afiejo - Rhum Epicé Maison - Plantation OF TD Overproof -
Mangue & Fruit De La Passion - Citron Vert - Island's Spices

Havana Club Anejo - House Spiced Rum - Plantation OFTD Overproof - Mango &
Passionfruit - Lime - Island's Spices

Cocktails classiques disponibles a la demande - Classic cocktails available on demand
Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability
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COCKTAIL COMPENDIUM
SEASONAL

SAILOR'S GROG

Rhum Epicé Maison - Vanilla Vermouth - Porto Valdouro Tawny - Sailor's Spices

- Citron - Aquafaba

House Spiced Rum - Vanilla Vermouth - Porto Valdouro Tawny - Sailor's Spices - Lemon

- Aquafaba

TROPICAL APPLE PIE

Joseph Cartron Mango - Jack Daniel's Apple - Pomme - Sirop Cannelle &
Amande - Citron - Cidre

Joseph Cartron Mango - Jack Daniel's Apple - Apple - Cinnamon & Almond Syrup -
Lemon - Apple Cider

POINT NEMO

Mint Liqueur - Triple Sec - Blue Curagao - Coco Lopez - Orange
Mint Liqueur - Triple Sec - Blue Curacao - Coco Lopez - Orange

ISLAND EMPRESS
El Jimador Reposado - Litchi - Citron Vert - Falernum - Sel
El Jimador Reposado - Lychee - Lime - Falernum - Salt

URA DAIQUIRI

Vaimana Vodka - Limoncello - Citron Vert - Ananas - Aquafaba - Sucre De
Canne
Vaimana Vodka - Limoncello - Lime - Pineapple - Aquafaba - Cane Sugar

HOA COOLER
Sailor Jerry Spiced Rum - Citron Vert - Orgeat - Ginger Beer - HOA Pale Ale
Sailor Jerry Spiced Rum - Lime - Orgeat - Ginger Beer - HOA Pale Ale

Cocktails classiques disponibles d la demande - Classic cocktails available on demand
Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability

<

2 200

2000

1800

1900

2000

2000



COCKTAIL COMPENDIUM
OFFSHORE

YUSUSHU
Jameson Irish Whiskey - Ginger Liqueur - Citron - Yuzu - Aquafaba
Jameson Irish Whiskey - Ginger Liqueur - Lemon - Yuzu - Aquafaba

PASTIS CLUB

Pastis De Moorea - Citron - Orgeat - Aquafaba - Herbe Locale
Pastis De Moorea - Lemon - Orgeat - Aquafaba - Local Herb

SINGAPORE SLING

Beefeater Gin - Cherry Heering - Triple Sec - Dom Bénédictine - Grenadine -
Ananas - Citron Vert - Angostura Bitters

Beefeater Gin - Cherry Heering - Triple Sec - Dom Bénédictine - Grenadine - Pineapple -

Lime - Angostura Bitters

BASIL BLOOM

Beefeater Gin - Giffard Liqueur Sureau Sauvage - Agrumes Boostés - Basilic
Thai - Poivre Noir

Beefeater Gin - Giffard Liqueur Sureau Sauvage - Boosted Citrus - Thai Basil - Black
Pepper

TATANKA

Sobieski Vodka - Floral Liqueur - Giffard Pomme Verte - Vanille - Menthe -
Angostura Bitters

Sobieski Vodka - Floral Liqueur - Giffard Pomme Verte - Vanilla - Mint - Angostura Bitters

BLOODY MARIA
Mezcal Rosaluna Espadin - Citron Vert - Mix Bloody Mary Maison
Mezcal Rosaluna Espadin - Lime - House Made Bloody Mary Mix

Cocktails classiques disponibles d la demande - Classic cocktails available on demand
Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability
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TASTE OF RHUM

FENUA - LOCAL

TI' PUNCH

Rhum blanc au choix - Sucre De Canne - Citron Vert
Your choice of white rum - Cane Sugar - Lime

INTERNATIONAL

Manutea Blanc 40° - Moorea 2100 Bacardi Carta Blanca - Porto Rico
Manutea Blanc 50° - Moorea 2500 Clément Canne Bleue - Martinique
Mana'o Blanc Tahiti 50° BIO - Tahiti 2 800
Mana'o Paille 43° BIO - Tahiti 3000
Mana'o Blanc Rangiroa 48,5° BIO - 3300
Rangiroa
Manutea Le BIO 55° - Moorea 3400
RUM OLD FASHIONED

Rhum ambré ou vieux au choix - Sucre De Canne - Old Fashioned Bitters

Your choice of aged rum - Cane Sugar - Old Fashioned Bitters

FENUA - LOCAL

Manutea Elevé Sous Bois - Moorea
Manutea Vanilla Tahitensis - Moorea
Mana'o Amphore 54,2° BIO - Rangiroa
Manutea VO 43° - Moorea

Manutea VO Single Cask Banyuls -

Moorea

Manutea VO Brut de Fat Bourbon -
Moorea

Mana'o Vieux Tahiti 44,5° BIO - Tahiti
Manutea VSOP - Moorea

Manutea XO Extra Vieux - Moorea

Sélection susceptible d'évoluer

1800
2850
2900
3000
3150

3150

3200
3300
4 400

selon les arriva

INTERNATIONAL

Havana Club Afejo Especial - Cuba
Plantation Pineapple - Barbade
Diplomatico Réserve - Venezuela
Clément XO 6 ans - Martinique
Mount Gay XO - Barbade

Zacapa 23 . Guatemala

s - Selection may vary according to availability
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BIERES & CIDRES . Beers & Ciders

HAPPY HOUR - -30 % SUR LES BIERES PRESSION - TOUS LES JOURS 15H30 - 17H30
Happy hour - 30% off draught beers - every day 3:30 - 5:30 pm

PRESSION bDRAUGHT
33cl / 50¢l

Island House Lager
HOA Brewery, Tahiti

Hoa Tea Pale Ale
HOA Brewery, Tahiti

Hoa IPA
HOA Brewery, Tahiti

LOCALES Frenua

Vaitia Sans Alcool
Polynésie francaise

Hinano Blonde
Polynésie frangaise

Hinano Blanche
Polynésie francgaise

Hinano Ambrée
Polynésie francaise

Hoa Marama Blanche
HOA Brewery, Tahiti

Hoa Toru Triple Gingembre
HOA Brewery, Tahiti

INTERNATIONALES

IMPORT

Heineken
Pays-Bas

Budweiser
Etats-Unis

Corona
Mexique

CIDRE

Sommersby Cider
Danemark

Sélection susceptible d'évoluer
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VINS AU VERRE - Wine by the Glass
CHAMPAGNE & pETILLANT

champagne 12cl - vins 15cl

Cristian Senez Carte Blanche 2 000
Champagne FRA

Laurent-Perrier Brut La Cuvée 2600
Champagne FRA

SAUVIGNON BLANC

2024 St Clair Sauvignon Blanc 900
Marlborough NZ

2023 Sancerre - Chateau Fontaine-Audon 2 400
Sancerre FRA

CHARDONNAY

2023 Chablis - Chateau de Maligny 1600
Chablis FRA

2022 Viré Clessé - Maison Trenel 2000

Bourgogne FRA

RIESLING

2023 Lorentz Riesling Evidence BIO 900
Alsace FRA

PINOT GRIS

2022 Chateau Riquewihr - Pinot Gris 1500
Alsace FRA

ROSE

2024 AIX Rosé 1100
Aix-en-Provence FRA

2024 Miraval Rosé 1500
Cotes de Provence FRA

ages - Selection may vary according to availabili




VINS AU VERRE - wine by the Glass
PINOT NOIR & GAMAY

2023 Montes Pinot Noir 900
Valle de Leyda CHL

2023 Saint Amour - Chateau de Saint Amour 1700
Beaujolais FRA

2022 Sancerre Rouge Silex - Delaporte 1900
Sancerre FRA

CABERNET FRANC & MERLOT

2023 Saint Nicolas de Bourgueil 900
Val de Loire FRA

2022 Lalande de Pomerol - Chateau Béchereau 1600
Bordeaux FRA

2022 Saumur Champigny « Terres Chaudes » 1900
Val de Loire FRA

SYRAH & MALBEC

2023 Kaiken Malbec 800
Mendoza ARG

2022 Cotes du Rhone - Guigal 1100
Vallée du Rhone FRA

2023 Crozes-Hermitage - Hugo & Paulina 2100
Crozes-Hermitage FRA

CHIANTI

2021 Nipozzano Chianti Rufina Riserva 1400

Toscane ITA

VINS DE DESSERT

2016 Banyuls - Gérard Bertrand 1200
Roussillon FRA



CHAMPAGNES - Champagne & Sparkling
CHAMPAGNES & PETILLANTS

Brut d'Ananas - Manutea 10 600
Moorea, Polynésie francaise

Cristian Senez Carte Blanche 12 700

Champagne, France

G.H. Mumm Cordon Rouge 14 800

Champagne, France

Ayala Brut Majeur 16 100

Champagne, France

Laurent-Perrier Brut La Cuvée 16 450
Champagne, France

Billecart-Salmon Brut 17 900
Champagne, France

Besserat de Bellefon Blanc de Blancs 25 200

Champagne, France

Billecart-Salmon Rosé Brut 26 000
Champagne, France

Ayala Brut Majeur Magnum 150cl 36 500

Champagne, France

Ruinart Blanc de Blancs 37 000
Champagne, France

2015 Dom Pérignon 84 400

Champagne, France

Krug Grande Cuvée 92 800

Champagne, France

Sélection susceptible d'évoluer y according to availability




VINS BLANCS - White Wines
SAUVIGNON BLANC

2024 St Clair Sauvignon Blanc 4 400
Marlborough, Nouvelle-Zélande

2024 Le Petit Bourgeois - Henri Bourgeois 5500
IGP Val de Loire, France

2022 Pouilly-Fumé La Moynerie - M. Redde 9100

Pouilly-Fumé, France

2023 Delaporte - Sancerre Silex Blanc 9 800
Sancerre, France

2023 Sancerre La Moussiére - Mellot BIO 12 100

Sancerre, France

2023 Sancerre - Chateau Fontaine-Audon 12 300
Sancerre, France

RIESLING

2023 Lorentz Riesling Evidence BIO 4600
Alsace, France

ccording to availability




VINS BLANCS - White Wines
CHARDONNAY

2024 Chablis - Chateau de Maligny 7 900
Chablis, Bourgogne

2023 Pouilly-Fuissé - Chateau Vitalis 9 300
Maconnais, Bourgogne

2022 Auxey-Duresses - Domaine Moillard Vieilles Vignes 10 200
Cote de Beaune, Bourgogne

2022 Viré Clessé - Maison Trenel 10 400
Maconnais, Bourgogne

2023 Montagny ler Cru La Grande Roche 10 800

Cote Chalonnaise, Bourgogne

2023 Puligny-Montrachet Reuchaux - Chanzy 26 800
Cote de Beaune, Bourgogne

2023 Meursault - Joseph Drouhin 29100
Cote de Beaune, Bourgogne

CHENIN BLANC

2024 Coteaux du Layon Les Bretonnes 5900

Val de Loire, France

2023 Saumur Bio - Domaine de la Paleine 9 600
Val de Loire, France

Sélection susceptible d'évoluer y according to availability




VINS BLANCS - White Wines
AROMATIQUES = pivers

2023 Gewurztraminer Evidence - Lorentz BIO
Alsace, France

2023 Principauté d'Orange - La Janasse
Rhéne Sud, France

2024 Chateau St Martin Blanc Cru Classé
Cotes de Provence, France

2022 Chateau Riquewihr - Pinot Gris
Alsace, France

2023 Clos Culombu Blanc BIO
Corse-Calvi, France

VINS DU FENUA roLYNESIE

Blanc de Corail
Rangiroa, Polynésie francaise

MonaMona de Corail
Rangiroa, Polynésie francaise

Blanc Sec d'Ananas - Manutea
Moorea, Polynésie francaise

Sélection susceptible d'évoluer y according to a

ailability
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VINS ROSES - Rosé Wines
VINS ROSES

2024 AIX Rosé 5 600

Coteaux d'Aix-en-Provence, France

Rosé de Corail 5900

Rangiroa, Polynésie francaise

2024 Chateau Saint-Martin Cru Classé 7 400
Cotes de Provence, France

2024 Miraval Rosé 7 800

Cotes de Provence, France

2023 Clos Culombu Rosé BIO 9 000

Corse-Calvi, France

2024 Whispering Angel 10 400

Cotes de Provence, France

2023 Symphonie Rosé BIO Cru Classé - Maison Sainte Marguerite 11 500
Coétes de Provence, France

2023 Chateau Romassan OTT BIO 13 100

Bandol, France

2023 By OTT Magnum 150cl 17 400

Cotes de Provence, France

Sélection susceptible d'évoluer selon y according to availability

Tarif cony



VINS ROUGES - Red Wines
PINOT NOIR

2023 Montes Pinot Noir 4 500
Valle de Leyda, Chili

2022 Hautes-Cotes de Nuit - Albert Bichot 7 300
Cobte de Nuits, Bourgogne

2022 Clos Henri - Pinot Noir 7 900
Marlborough, Nouvelle-Zélande

2023 Sancerre Rouge Silex - Delaporte 9 800
Sancerre, France

2022 Pernand Vergelesses - Domaine Doudet Naudin 15 400
Cote de Beaune, Bourgogne

2019 Bouchard Pere & Fils - Beaune Rouge 16 300
Cote de Beaune, Bourgogne

2023 Aloxe-Corton - Louis Latour 18 300
Cote de Beaune, Bourgogne

2022 Faiveley - Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 19 200
Cote de Nuits, Bourgogne

GAMAY =& BEAUJOLAIS

2023 Saint Amour - Chateau de Saint Amour 8 900
Beaujolais, France

Sélection susceptible d according to availability




VINS ROUGES
SANGIOVESE & nEBBIOLO

2021 Nipozzano Chianti Rufina Riserva - Frescobaldi
Toscane

2020 Piccini - Brunello di Montalcino Villa al Cortile
Montalcino

2021 Antinori Prunotto - Barolo
Piémont

SUPER TOSCAN

2022 Antinori - Tignanello
Toscane

CABERNET FRANC

2024 Saint Nicolas de Bourgueil
Val de Loire, France

2022 Saumur Champigny « Terres Chaudes »
Val de Loire, France

- Red Wines

6 900

13 200

15 400

35600

4600

9900



VINS ROUGES ' red wines

MERLOT & BORDEAUX & BLENDS

2021 Graves Les Délices d'Apollon
Graves, Bordeaux

2022 Saint-Emilion Louvié
Saint-Emilion, Bordeaux

2016 Pessac Léognan - Dame de Couhins
Pessac-Léognan, Bordeaux

2023 Lalande de Pomerol - Chateau Béchereau
Bordeaux, France

2022 Pomerol Croix de Mazeyres BIO
Pomerol, Bordeaux

2019 Pauillac - Fleur Haut Bages Libéral
Pauillac, Bordeaux

2021 Margaux - Aurore Dauzac
Margaux, Bordeaux

2017 St Estéphe - Chateau Clauzet
Saint-Estephe, Bordeaux

St Julien Pavillon de Glana
Saint-Julien, Bordeaux

2020 Angélus N°3
Saint-Emilion, Bordeaux

2018 St Julien - Chateau Moulin Riche
Saint-Julien, Bordeaux

Sélection susceptible d'évoluer

y according to a

ailability
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VINS ROUGES - Red Wines
SYRAH & GRENACHE =z BLENDS

2024 Pic Saint-Loup - Gérard Bertrand 5100
Languedoc, France

2023 Fondréche Ventoux Nature 5200
Ventoux, France

2022 Cotes du Rhone - Guigal 5600

Vallée du Rhéne, France

2022 Coteaux du Roussillon - Chateau Rey 5700
Roussillon, France

2020 Jaboulet - Gigondas Pierre Aiguille 8 600

Gigondas, France

2023 Crozes-Hermitage - Hugo & Paulina 10 600
Crozes-Hermitage, France

2023 Chateauneuf-du-Pape - Clos I'Oratoire des Papes 16 100

Chéateauneuf-du-Pape, France

2022 Cote-Rotie La Vialliére - JM Gerin 26 600
Cote-Raétie, France

MALBEC & CARMENERE

2023 Kaiken Malbec 4 000

Mendoza, Argentine

2020 Malbec Supernova BIO 6700

Mendoza, Argentine

2021 Primus Carmenere Apalt 7 600
Vallée de Colchagua, Chili

VINS DE DESSERT

2016 Banyuls - Gérard Bertrand 6 400

Roussillon, France

2022 Clos Lapeyre Jurancon Doux 7 000
Jurancgon, France

Moelleux d'Ananas - Manutea 8 000

Moorea, Polynésie francaise

Sélection susceptible d'évoluer sccording to availability




MOCKTAILS sans aLcoolL

HAPPY HOUR : -30 % SUR LES MOCKTAILS - TOUS LES JOURS 15H30 - 17H30
Happy hour - 30% off mocktails - every day 3:30 — 5:30 pm

VIRGIN COLADA 1200
Ananas - Coco Lopez - Citron Vert - Mousse Coco Epicée
Pineapple - Coco Lopez - Lime - Spiced Coconut Foam

TUBUAI SODA 1200
Pasteque Fraiche - Citron Vert - Menthe - Soda
Fresh Watermelon - Lime - Mint - Soda

ITIITI 1200
Coco Lopez - Citron Vert - Fruit De La Passion
Coco Lopez - Lime - Passionfruit

HOUSE ICED TEA 1200
Cordial De Sureau - Concombre - Citron - Thé Turc
Elderflower Cordial - Cucumber - Lemon - Turkish Tea

SOFTS =z Jus

Coca-Cola - Diet Coke - Sprite - Tonic - Fanta 400
Great Ginger Beer 900
Red Bull 1000
Citronnade HOA 900

Citron / Gingembre

Jus de fruit 400

Ananas - orange - mangue - banane - pomme - tomate

Tepache 450
Pichet 1L : 900 XPF

Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may vary according to availability

<



CAFE

Noir
Espresso - allongé - ristretto

Blanc

Flat white - latte - cappuccino - macchiato - piccolo - moccachino - chai latte

Chocolat chaud

Matcha latte

THE & INFusions

Thé Dammann

English breakfast - Earl Grey - Vert jasmin - Camomille - Menthe - Ceylon - Roiboos

SUPPLEMENTS

Make it iced
Lait végétal
Extra shot

Sirop aromatisé
Spéculos - Caramel - Amande - Choco Cookie - Vanille

Miel de Moorea

EAUX

Aqua Panna 75cl
Plate

O Tahiti 1L

Plate - Polynésie francaise

Perrier 33cl
Pétillante

San Pellegrino 75cl

Pétillante

Sélection susceptible d'évoluer selon les arrivages - Selection may var

<
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COOK'S

ISLAND HOUSE

Prix nets en francs pacifique (CFP) - Net prices in Pacific francs (CFP)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Excessive alcohol consumption is harmful to your health — please drink responsibly

Cook's Bay Hotel & Suites - Moorea, Polynésie frangaise



